
 

 

 

 

  

Restaurant scolaire de 

LatresneDu mois de 

septembre 

Notre équipe de 

restauration 

Cathy, Cédric,  

Nathalie, Julienne 

 Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 

- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 

- Des repas fabriqués sur place 

- Des produits frais 

- Des produits bio 

- Des produits en circuit de proximité 

-  

Notre équipe en salle élémentaire 

Cathy, Audrey, Alexandra, 

Nathalie 

Julie et Ndella 

Notre équipe en 

Salle maternelle 

Cédric, Julienne 

Nathalie,Chrystel 

Clémence, 

Maïna, 

Laetitia 

Le temps méridien élémentaire 

Marie-Claire, Vanessa, Laurence, 

Isabelle, 

Dylan, Marie-Laure 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Chrystel, Clémence, Maïna, 

Laetitia 

 

 

Menu du mois de 

Mai 2024 

Restaurant scolaire 
 

Notre équipe de 

restauration 

Cathy, Cédric, Julienne, 

Nathalie 
 

Notre équipe en salle 

élémentaire 

Audrey, Cathy, Nathalie, 

Alexandra, Ndella, Julie 

 

Notre équipe en salle 

maternelle 

Cédric, Julienne, 

Nathalie, Chrystel, 

Maïna, Laetitia, 

Clémence 

 

 

Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 

- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 

- Des repas fabriqués sur place 

- Des produits frais 

- Des produits bio 

- Des produits en circuit de proximité 

 

 Le temps méridien élémentaire 

Audrey, Vanessa, Marie-Claire, 

Dylan, Marie-Laure, Laurence, Isabelle 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Chrystel, Clémence, 

Maïna, Laetitia 

 



CHARADE  

 

Mon premier est la première lettre de 

l’alphabet. 

 

Mon second est le cri que pousse le 

mouton. 

 

Mon troisième est le son produit par ces 

lettres « eille ». 

 

Mon tout fabrique du miel ! 

Réponse Abeille. 

 

Petits jeux et coloriage 



JEUX 

 
 

MARDI 30 Avril 

Concombres ciboulette 

Bolognaise végétarienne 

Yaourt vanille 

Fruit de saison 

 

JEUDI 02 Mai 

Saucisson à l’ail 

Rôti de veau 

Gratin de pommes de terre 

Fruit de saison 

 

VENDREDI 03 Mai 

Betteraves et dés de fromages 

Poisson du jour 

Haricots verts 

Gâteau maison 

 

LUNDI 06 Mai 

Crêpe au fromage 

Haut de cuisse 

Petit pois 

Fruit de saison 

 

 

MARDI 07 Mai 

Salade de croûtons/ fromages 

Sauté de porc à la tomate 

Coquillette 

Fruit de saison 

 

LUNDI 13 Mai 

Salade de riz Niçoise 

Pavé de saumon 

Gratin de courgettes 

Yaourt de Nadège 

 

MARDI 14 Mai 

Salade verte/fromages/œufs durs 

Saucisse grillée 

Lentilles 

Compote de pomme 

 

JEUDI 14 Mai 

Concombres/ Maïs 

Tortellini épinards ricotta à la crème 

Palet Breton 

Fruit de saison  

 

 



 

Nos menus sont vérifiés et validés par une diététicienne AGAP 

PRO 

 

Les menus sont susceptibles d’être 
modifiés selon les approvisionnements 

 

Nos partenaires sont les suivants : Les fermes d’AQUI à Créon (produits locaux et BIO) les Eleveurs Girondins et 

les yaourts de Nadège avec l’association aux près des cuisiniers, la boulangerie SANS à Tresses (pain BIO) et pour 

finir AGAP PRO. 

VENDREDI 17 Mai 

Taboulé 

Escalope de veau à la tomate 

Haricots palettes 

Crème dessert 

 

MARDI 21 Mai 

Radis 

Pâtes à la carbonara 

Petit suisse 

Biscuit 

 

JEUDI 23 Mai 

Salade de pommes de terre aux 

cornichons  

Poulet 

Ratatouille 

Liégeois au chocolat 

 

VENDREDI 24 Mai 

Carottes vinaigrette 

Curry de légumes et pois chiche 

Boulgour 

Yaourt à boire 

 

LUNDI 27 Mai 

Salade de pâtes  

Rôti de bœuf 

Courgettes persillées 

Yaourt 

 

MARDI 28 Mai 

Salade de pommes de terre/ fromage 

Filet de poisson pané  

Poêlée de légumes 

Fruit de saison 

 

JEUDI 30 Mai 

Tomates/ Maïs/ fromages  

Chili Sin Carne (lentilles corail) 

Riz Pilaf 

Fruit de saison 

 

VENDREDI 31 Mai 

Betteraves et dés de fromages  

Haché de veau 

Haricots verts 

Pâtisserie maison 

 


