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Menu du mois de
Septembre 2025

Restaurant scolaire

Notre équipe de

restauration P
—_— Notre équipe en salle

Cathy, Cédric, Julienne,

Nathalie Audrey, Cathy, Nathalie,

Alexandra, Ndella, Julie

o ."

T

L Notre équipe en salle

maternelle

Cédric, Julienne,
Nathalie,Chrystel

Maina, Laetitia,
Clémence

Le temps méridien élémentaire

Audrey, Vanessa, Marie-Claire,

Nos engagements et nos valeurs

Marie-Laure, Milena, Jennifer, Isabelle

- Respecter I'équilibre alimentaire des repas
- Sensibiliser au gaspillage alimentaire i
- Des repas fabriqués sur place Nathalie, Chrystel, Clémence,
- Des produits frais

- Des produits bio

Des produits en circuit de proximité

Le temps méridien maternelle

Maina, Laetitia
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LUNDI 08 SEPTEMBRE

Salade de padtes tricolore et dés de
fromage @)

Araignée de porc marinée ()
Carottes persillées @

Glace (3)

LUNDI 01 SEPTEMBRE
;# Concombres sauce fromage b’ o

Réti de beeuf sauce BBQ @ @)

Frites
Glace @

MARDI 02 SEPTEMBRE

~ | Salade de pommes de terre a la
ciboulette () ‘/@

‘!l

Dos de merlu sauce citronnée ()¢ | Chili sin carne

Riz créole
. NG

Fruit de saison &3

MARDI 09 SEPTEMBRE

Salade de tomate et mozza @

JEUDI 11 SEPTEMBRE
“ Pasféque@

Sauté de veau aux oignons @) &

J Pommes de terre vapeur

Fromage blanc au miel @

VENDREDI 05 SEPTEMBRE
Rillettes/ Cornichons () @

VENDREDT 12 SEPTEMBRE
Taboulé
Marmite de poisson (") @

Brocolis rotis

‘M Fruit de saison @

Emincés de poulet fagon

carbonam@ @
Torti au fromﬁgge Q
Fruit de SGISOl'I

L.




LUNDI 15 SEPTEMBRE

Poisson meuniére (7)) (&

LUNDI 22 SEPTEMBRE
Réti de porc &) @

Petits pois a la frangaise (i) G

Carottes rdpées

Riz O Fromage
Yaourt velouté fruix Beignet au chocolat @

QENU

MARDTI 16 SEPTEMBRE

Paté en crofite £ @

») MARDT 23 SEPTEMBRE

Betteraves vmalgr'eﬁ'e et dés de

fromage ® &
| Dahl de lentilles @
'| Riz blanc Q

Fruit de saison @

R6ti de beeuf et PDT grenailles
sauce fromage frais et & @ @
ciboulette du jardin de I'école

man

Raisins Aag

JEUDT 18 SEPTEMBRE
| Salade de blé aux crudités @
Escalope de dinde braisée

JEUDT 25 SEPTEMBRE

Tzatziki @

Moules @

Courgettes gratinées@ @)
CERTIFIED Frites
. . 3 SUSTAINABLE
Salade de fruits frais exotiques e .
: wwmscorg Fruit de saison (@3
NG/

'% VENDREDTI 19 SEPTMBRE

i Salade de tomate mozzarella & @3

VENDREDI 26 SEPTEMBRE
Pizza au fromage

Sauté de veau aux olives
Carottes en persillade (3
Novly chocolat @

Nouilles aux légumes et aux od)s
durs fagon asiatique @

Glace @

Nos partenaires sont les suivants : Les fermes d’AQUI a Créon (produits locaux et BIO) les Eleveurs Girondins et
les yaourts de Nadége avec I'association aux pres des cuisiniers, la boulangerie SANS a Tresses (pain BIO) et pour
finir AGAP PRO.

—

Nos menus sont vérifiés et validés par un diététicien AGAP PRO

Les menus sont susceptibles d'étre
modifiés selon les approvisionnements




