
 

 

 

 

  

Restaurant scolaire de 
LatresneDu mois de 

septembre 

Notre équipe de 
restauration 

Cathy, Cédric,  

Nathalie, Julienne 

 Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 
- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 
- Des repas fabriqués sur place 
- Des produits frais 
- Des produits bio 
- Des produits en circuit de proximité 
-  

Notre équipe en salle élémentaire 

Cathy, Audrey, Alexandra, 
Nathalie 

Julie et Ndella 

Notre équipe en 

Salle maternelle 

Cédric, Julienne 

Nathalie,Chrystel 

Clémence, 
Maïna, 

Laetitia 

Le temps méridien élémentaire 

Marie-Claire, Vanessa, Laurence, 
Isabelle, 

Dylan, Marie-Laure 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Chrystel, Clémence, Maïna, 

Laetitia 

 

 

Menu du mois 
d’octobre 2025 

Restaurant scolaire  

Notre équipe de 
restauration 

Cathy, Cédric, Julienne, 
Nathalie 

 

Notre équipe en salle 
élémentaire 

Audrey, Cathy, Nathalie, 

Alexandra, N’della, Julie 

 

Notre équipe en salle 
maternelle 

Cédric, Julienne, 
Nathalie, Samira, 

Maïna, Laetitia, 
Clémence 

 

 

Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 
- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 
- Des repas fabriqués sur place 
- Des produits frais 
- Des produits bio 
- Des produits en circuit de proximité 

 

 Le temps méridien élémentaire 

Audrey, Vanessa, Marie-Claire, 

 Marie-Laure, Isabelle, Alexis, Milena, Jennifer 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Samira, Clémence, 

Maïna, Laetitia, Clémence 

 



CHARADE D’HALLOWEEN 

 

Mon premier peut être bon ou 
mauvais.  

Mon deuxième est bien utile si 
vous désirez couper du bois. 

Mon troisième remplit nos 
poumons. 

Mon tout est une personne qui 
pratique la magie. 

 

Réponse : Sorcière 

 

Petits jeux et coloriage 



JEUX 

  

LUNDI 29 SEPTEMBRE 

Salade de perles surimi 

Cuisse de poulet et son jus 

Purée de potiron 

Fruit de saison 

MARDI 30 SEPTEMBRE 

Concombres vinaigrette 

Nuggets de blé 

Pomme de terre vapeur  

Entremet au praliné  

JEUDI 02 OCTOBRE 

Laitue, maïs et croûtons 

Sauté de veau aux oignons 

Coquillettes 

Yaourt nature sucré 

VENDREDI 03 OCTOBRE 

Filet de hoki sauce hollandaise 

Jardinière de légumes 

Fromage 

Gâteau basque 

 

LUNDI 06 OCTOBRE 

Coleslaw 

Fish and Chips  

Frites 

Fruit de saison 

MARDI 07 OCTOBRE 

Boulgour à la libanaise 

Bœuf Bourguignon 

Carottes Vichy 

Petit suisse nature sucré 

JEUDI 09 OCTOBRE 

Céleri rémoulade 

Echine de porc poêlée  

Gratin de pâte 

Fruit de saison 

VENDREDI 10 OCTOBRE 

Salade de riz aux crudités et dés de 
fromage 

Burger végétarien 

Petit pois braisés 

Mousse au chocolat noir 

 

² 



 

Nos menus sont vérifiés et validés par un diététicien AGAP PRO 

 

LUNDI 13 OCTOBRE 

Crêpe emmental 

Poisson meunière 

Chou-fleur en persillade 

Crème caramel 

MARDI 14 OCTOBRE 

Batavia, maïs et dés de jambon  

Sauté de canard aux champignons 

Farfalles 

Flan pâtissier  

JEUDI 16 OCTOBRE 

Chicon vinaigrette au miel 

Carbonnade flamande 

Pomme de terre vapeur 

Coupe de fromage blanc et sa gaufre 
croustillante 

VENDREDI 17 OCTOBRE 

Omelette pomme de terre  

Salade verte 

Fromage 

Fruit de saison 

 
Nos partenaires sont les suivants : Les fermes d’AQUI à Créon (produits locaux et BIO) les Eleveurs Girondins et les 
yaourts de Nadège avec l’association aux près des cuisiniers, la boulangerie SANS à Tresses (pain BIO) et pour finir 
AGAP PRO. 

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés 


