
 

 

 

 

  

Restaurant scolaire de 

LatresneDu mois de 

septembre 

Notre équipe de 

restauration 

Cathy, Cédric,  

Nathalie, Julienne 

 Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 

- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 

- Des repas fabriqués sur place 

- Des produits frais 

- Des produits bio 

- Des produits en circuit de proximité 

-  

Notre équipe en salle élémentaire 

Cathy, Audrey, Alexandra, 

Nathalie 

Julie et Ndella 

Notre équipe en 

Salle maternelle 

Cédric, Julienne 

Nathalie,Chrystel 

Clémence, 

Maïna, 

Laetitia 

Le temps méridien élémentaire 

Marie-Claire, Vanessa, Laurence, 

Isabelle, 

Dylan, Marie-Laure 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Chrystel, Clémence, Maïna, 

Laetitia 

 

 

Menu du mois de 

juin 2026 

Restaurant scolaire 
 

Notre équipe de 

restauration 

Cathy, Cédric, Julienne, 

Nathalie 
 

Notre équipe en salle 

élémentaire 

Audrey, Cathy, Nathalie, 

Alexandra, Milena, Julie 

 

Notre équipe en salle 

maternelle 

Cédric, Julienne, 

Nathalie, Alice, Maïna, 

Laetitia, Clémence 

 

 

Nos engagements et nos valeurs 

- Respecter l’équilibre alimentaire des repas 

- Sensibiliser au gaspillage alimentaire 

- Des repas fabriqués sur place 

- Des produits frais 

- Des produits bio 

- Des produits en circuit de proximité 

 

 Le temps méridien élémentaire 

Audrey, Vanessa, Marie-Claire, 

Alexis, Marie-Laure, Laurence, Isabelle, Jennifer 

Le temps méridien maternelle 

Nathalie, Alice, Clémence, 

Maïna, Laetitia 

 



 

CHARADE  

 

Mon premier est un animal qui ronronne. 

 

Mon second se termine comme 

chandeleur. 

 

Mon tout réchauffe. 

 

Réponse Chaleur 

 

Petits jeux et coloriage 



JEUX 

 
 

LUNDI 01 JUIN 

Carottes râpées et dés de fromage 

Veau Marengo 

Torti 

Fruit de saison 

 

MARDI 02 JUIN 

Mousse de foie de volaille 

Cœur de merlu citronné 

Courgettes gratinées 

Brownie 

 

JEUDI 04 JUIN 

Taboulé et dés de fromage 

Jambon braisé 

Haricots verts 

Salade de fruits frais  

 

VENDREDI 05 JUIN 

Tomates vinaigrette 

Dahl de lentilles 

Riz 

Flan chocolat « Novly » 

 

 

LUNDI 08 JUIN 

Concombres vinaigrette et dés de 

fromage 

Merguez 

Tajine de légumes 

Gaufre  

 

MARDI 09 JUIN 

Melon 

Tarte provençales 

Fromage 

Fruit de saison 

 

JEUDI 12 JUIN 

Betteraves aux dés de fromage 

Filet de merlu aux épices du soleil 

Riz basmati 

Fruit de saison 

 

VENDREDI 13 JUIN 

Salade verte et dés de fromage 

Pâtes  

À la bolognaise 

Glace 

 



 

Nos menus sont vérifiés et validés par une diététicienne AGAP 

PRO 

 

Les menus sont susceptibles d’être 
modifiés selon les approvisionnements 

 

Nos partenaires sont les suivants : Les fermes d’AQUI à Créon (produits locaux et BIO) les Eleveurs Girondins et 

les yaourts de Nadège avec l’association aux près des cuisiniers, la boulangerie SANS à Tresses (pain BIO) et pour 

finir AGAP PRO. 

LUNDI 15 JUIN 

Tomate vinaigrette 

Couscous 

Végétarien 

Yaourt nature sucré 

 

MARDI 16 JUIN 

Taboulé et dés de fromage 

Rôti de veau au citron  

Ratatouille 

Fruit de saison 

 

JEUDI 18 JUIN 

Salade de pâtes aux crudités 

Araignée de porc en marinade 

Frites 

Liégeois vanille 

 

VENDREDI 19 JUIN 

Melon 

Poisson meunière 

Purée de carottes au fromage 

frais 

Fruit de saison 

 

LUNDI 22 JUIN 

Salade de PDT 

Filet de lieu poché 

Haricots verts 

Yaourt velouté aux fruits 

 

MARDI 23 JUIN 

Salade de tomates, concombres et 

féta 

Escalope de dinde au paprika 

Riz blanc 

Glace 

 

JEUDI 25 JUIN 

Pastèque 

Boulette de bœuf  

Penne rigate 

Fromage blanc coulis de fruits rouges  

 

 

VENDREDI 26 JUIN 

Crêpes au fromage 

Lasagnes de légumes 

Biscuits 

Fruits de saison 

 


