commune
de

agappro atresne.
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Septembre 2026
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b
-
5/ apprOREONNENENT LocaL

fl, [ OF QUALITE

Notre équipe de

restauration L.
- Notre équipe en salle

Cédric, Julienne,

Nathalie
Audrey, Cédric, Nathalie,

Alexandra, Milena, Julie
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Notre équipe en salle
maternelle

\H il
WA

Cédric, Julienne,
Nathalie, Alice,

Maina, Laetitia,
Clémence

Le temps méridien élémentaire

Audrey, Vanessa, Marie-Claire,

Nos engagements et nos valeurs

Marie-Laure, Jennifer, Isabelle, Laurence

- Respecter I’équilibre alimentaire des repas
- Sensibiliser au gaspillage alimentaire

- Des repas fabriqués sur place Nathalie, Alice, Clémence,
- Des produits frais

- Des produits bio

Des produits en circuit de proximité

Le temps méridien maternelle

Maina, Laetitia



|

G =T LA RENREE

= ’ 6xb:
b Ox32
) ,’\———-4 http://nounoudanslain centerb oq.ef
DOMINO  CHAT CARTABLES
SANG  BONNES  SINGE CI[C{A[R|T|A[B|L|E|S
omiie e s (HILBlalBlalelT]e] b
CIL AXE MARCHANDES
LOIN LION INSIGNE EILILIE|IS|IEIN|IG|F|A
MARE  SIGNER  ENGIN
LONG LENDEMAIN QUAI MI{A{R|{C|[H|A[N[D|E]|S
BONNE  TU SOURIS
| [N|S|I|[G[N|JE|O|H|[A
N{LIQ|T|R[E[W|M|E[M
- slolulrl1]s]alt]nlE
''BII[A[O|VIL|OIN[G|D
YIN[TIU|Y[D|T|O]|I[|]
LIE{N[{D|E|M[A[I|N]|X




LTS, e 00U 2D

e

............... g | = = = L .
= vre ane: T
—

ik i < ;
:

< s R e :
= 3 o D :

= :
TTE ORES 1

e @Oeﬁﬁ‘ﬁv@% ».

CIOULE C
e —— @—>

,@*—#% > @ P dé @ o+ dd :

CRR R e =

e B ?@w eI § 5
JE A LAURIER OSEILLE ORIGAN FPERSIL ROMARIN THYM

ESSON ESTRAGON

A(H

MARDTI 01 SEPTEMBRE
Melon

Gratin de pates

Yaourt nafure@;ﬁ ‘
R
f [

VENDREDI 04 S PTEMBRE
Tomates et mozzarella

Pommes de terre vapeur s
.. ag

Boulette de beeuf a la tomate (@y”:?

gr

Sauté de veau aux o(gn S @

LUNDI 07 SEPTEMBRE

B

Salade de pates tricolore et dés de

fromage @
Araignée de porc marinée@

Carottes persillées @&

Glace @

() ) MARDL 08 SEPTEMBRE o

Salade de concombres a la féta @)

§ Dahl de lentilles
Riz blanc O

Fruit de saison &

JEUDI 10 SEPTEMBRE

am
7

,
Salade verte/croiitons/ Fromage )

i
Filet de merlu aux épices du soleil @) |

/| Penne rigate () (&

71 Fruit de saison @

.| VENDREDI 11 SEPTEMBRE
Friand au fromage ®

Réti de beeuf @ @)

Ratatouille &%

Fromage blanc ()
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() LUNDI 14 SEPTEMBRE

L7

Betteraves vinaigrette/ dés de

fromage (@) €D
Chili sin carne @

RizO

Fruit de saison @&

MARDI 15 SEPTEMBRE

Concombres au fromage blanc 3

Poulet Roti
Petits pois a la frangaise @ |

Beignet au chocolat (3

JEUDI 17 SEPTEMBRE
Y| Tomates et mozzarella @
| Moules @ &
Frites

Fruit de saison @&

e ——
CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD
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VENDREDT 18 SEPTMBRE
Pizza au fromage
Veau marengo @@

Carottes en persillade
Flan chocolat « Novly » @

| Courgettes gratinées

| Brownie au chocolat @

Ny
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LUNDI 21 SEPTEMBRE
Coleslaw

Roti de veau au jus () ®

Fruit de saison
G

MARDI 22 SEPTEMBRE
Mousse de canard @ =
Filet de poisson pané @

JEUDI 24 SEPTEMBRE

Salade de blé au cervelas

Echine de porc a la créme et au
paprika @ @

Brocolis béchamel €2

Compote

» VENDREDI 25 SEPTEMBRE
Crépe au fromage @

Tarte aux légumes @
Biscuits @

Fruit de saison @

les yaourts de Nadege avec I'association aux prés des cuisiniers, la
finir AGAP PRO.

Nos partenaires sont les suivants : Les fermes d’AQUI a Créon (produits locaux et BIO) les Eleveurs Girondins et

boulangerie SANS a Tresses (pain BIO) et pour

e ——

Nos menus sont vérifiés et validés par un diététicien AGAP PRO

Les menus sont susceptibles d'étre
modifiés selon les approvisionnements




