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. Sinos ancétres mangent des faises des bois depuis
toujours, les fraises d'aujourd'hui ne sont connues
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que depuis seulement 300 ans. L'Aquitaine est la
région francaise qui produit le plus de fraises. La
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“e.dessert, elle.est aussi délicieuse cuite!..
Repas végétarien u@u
St Philippe - Jacques St Sylvain “agran® Ste Judith Ste Prudence Ste Giséle
Tomates vinaigrette Duo de concombres et mais Rosette
fu) O
.ﬂswlhﬁmq. .tq..wt__.s\.
Pizza tomates fromage Escalope de volaille au jus | Emincé de boeuf aux oignons
#00u,
Poélée de légumes

Jambon grillé grillé
Courgettes persillées

Salade verte

Risetti
Fromage blanc et coulis de
: Salade verte Fromage
fraises
@RO0 U,
Fruit de saison Crumble aux fruits Salade de fruits
4®000;, Pl ETLTIN «%00U,
@ D . @ @
Goliters
Préparation maison & base de %II Viande de boeuf Yibg . o .
g : 4" Gdteau d'anniversaire
D'origine frangaise Ao
Indication géographique protégée

ﬁ,.. -.I. . ] Label rouge
b4~ A

Spécialité Traditionnelle Garantie

802U,
”e” Produits locaux :
Zogav
99200
Produit Bio @ Produit de saison
co

w00y,
o™
! ......-3 Appellation d'origine contrélée
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sonft visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.

@ Appellation d' Origine Protégée



LE PRODUIT DU MOIS :

. Sinos ancétres mangent des faises des bois depuis
toujours, les fraises d'aujourd'hui ne sont connues
que depuis seulement 300 ans. L'Aquitaine est la
région francaise qui produit le plus de fraises. La
pleine saison est d'avril a juin, mais on en trouve

. jusqu'en octobre. Surtout appréciée crue en
“.dessert, elle est aussi délicieuse cuite!-..

Repas végétarien
Ste Solange

Ste Estelle

Latresne

Menus du mois

St Achille

ascension @

Ste Rolande “Hogran”

2021

\%v«-m REg,

* ll\“is'

X Ligy,

* *
‘o gogy 6

Bon appétit |

St Matthias

Salade
grecque(tomates,féta,olives)

<000,

@

Pdtes sauce crémeuse
fromagére

Poisson du marché roti

ferié

Fromage

&
§

&
.

Mousse citron

Muffins aux myrtilles

¥ aan

Produit Bio

PR
m@ Appellation d'Origine Protégée
Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN,

PR,

4

Préparation maison a base de
produits frais

Spécialité Traditionnelle Garantie

o

Viande de boeuf
D'origine frangaise

Label rouge

Gateau d'anniversaire

Indication géographique protégée




LE PRODUIT DU MOIS :
5i nos ancétres mangent des faises des bois depuis | z
toujours, les fraises d'aujourd'hui ne sont connues m nO_N QN —lﬂ.—-ﬂ.ﬂ%ﬁ.ﬂ
que depuis seulement 300 ans. L'Aquitaine estla
région frangaise qui produit le plus de fraises. La
pleine saison est d'avril 4 juin, mais on en trouve
_ Jjusqu'en octobre. Surtout appréciée crueen -
- dessert, elle est aussi délicieuse cuite!...-

Menus du mois

Repas végétarien le miel
St Pascal St Eric St Yves St Bernardin “a St Constantin
: Salade de champignons de Salade au vinaigre de miel ,
Salade mimolette e '9 Tartine au fromage
Paris balsamique
(855U, #90u, @ P
@ T *oone®
Croustillant au fromage et . o : : . & .
g Poulet basquaise Roti de dinde au miel Poisson meuniére au citron
moutarde
«®22,
Salade verte Riz et poivronnade semoule 6ratin de courgettes
ssonu, @ w00, o300,
4 *oroms® M@W
Ile Flottante Yaourt gourmand Pain d'épices « maison » Fraises au sucre
| % %€ aas®
Goliters :
R 5au,
”eu Produits locaux : ................
Logav
9 g R . . Préparation maison & base de W2~ Viande de boeuf . . .
_%V Produit Bio ; - Produit de saison ; " —_ ; Gadteau d'anniversaire
o Ry produits frais D'origine frangaise
@ Appellation d'Qrigine Protégée ,_‘lw?..q Appellation d'origine contrélée Spécialité Traditionnelle Garantie % Label rouge '/ Indication géographigue protégée

Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.



o LE PRODUIT DU MOIS :
. Sinos ancétres mangent des faises des bois depuis
toujours, les fraises d'aujourd'hui ne sont connues
que depuis seulement 300 ans, L'Aquitaine est la
région francaise qui produit le plus de fraises. La
pleine saison est d'avril 4 juin, mais on en trouve
" jusqu'en octobre. Surtout appréciée crue en
“._dessert, elle est aussi.délicieuse.cuite! .. -

Ecole

de Latresne

Menus du mois

Repas memp..m_.‘.‘:‘wrr @

S,

¥ Uigy,

T

*
ngbnhfnv

*

2021
Bon appétit |

L'italie

Label rouge

pentecéte
St Achille Ste Sophie St Bérenger 5t Augustin o St Germain
Wrap crudités Melon et pastéque Tomates a |'origan
e o e et | e R
Poisson du jour Tarte au fromage Spaghettis
W00,
mmW
- Fondue de carottes glacées Salade verte Carbonara
408U, ﬁ 408U,
‘a@ ¢ garss® J@
Beignet Mousse chocolat Panna cotta e biscotto
e
Goiiters
4080,
"ou Produits locaux :
Locav
. ;.9 ‘ Préparation maison & base de W2 Viand 4
Produit Bio ..Qu Produit de saison @D P m no.“_n. b fugig - O.....: .n. e *Uon_._.m. | S Gdteau d'anniversaire
. £ produits frais origine frangaise
; Indication géographique protégée

LS J/ Appellation d'Origine Protégée

| kﬁd Appellation d'origine contrélée
~

Spécialité Traditionnelle Garantie

Les menus peuvent subir des modifications indépendarifes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.




